So mochte Hamburg 2026 essen!

Was 14.000 Antworten iiber den Appetit einer Stadt verraten

Hamburg, September 2026.

Einen Monat nach dem Start von The Menti liegen die ersten Zahlen vor, und sie zeichnen ein Bild, das dem
hanseatischen Ruf widerspricht. Die Empfehlungsplattform fragt ihre Gaste nicht nach Sternen oder Bewertungen,
sondern nach der Stimmung: Wann, mit wem, zu welchem Budget, wie groR die Lust auf Neues ist.

In den ersten vier Wochen gaben die Nutzerinnen und Nutzer rund 14.000 Antworten auf diese Fragen. Der Befund ist
tiberraschend klar: Hamburg sucht nicht das Bewéhrte, sondern das Neue.

L8 geht uns nicht um eine weitere Rangliste, sondern um die ganze Vielfall dessen, worauf Hamburg und seine
Gaste Appetit haben. Dass die Antworten so klar Richtung Neugier zeigen, bestditigt, was wir an dieser Stadt
mogen: Hamburg geniet mit offenem Blick.” Stevan Paul

Gut drei von vier Suchen zielen auf ein Restaurant, das als ,neugierig" oder ,mutig" gilt - nur knapp ein Viertel auf das
Klassische. Wer die Stadt fiir kulinarisch konservativ hilt, wird eines Besseren belehrt.

Gegessen wird zu zweit und am Abend. Mehr als die Halfte aller Suchen gilt dem Tisch fiir zwei, mehr als drei Viertel
dem Abendessen. Bemerkenswert ist ein stiller Neben-Trend: Gut jede neunte Suche kommt von Menschen, die allein
essen gehen wollen. Solo-Dining, in den Feuilletons lingst Thema, findet also auch in Hamburg statt.

Tageszeit und Anlass entscheiden tiber das Restaurant-Budget
Gespart wird sonst eher nicht. Zwar liegt die gehobene Mittelklasse vorn, doch zusammengenommen zielt mehr als jede
dritte Suche auf die oberen Preisklassen. Hamburg gonnt sich.

Am deutlichsten entscheidet die Tageszeit iiber den Geldbeutel. Wer abends ausgeht, greift tiefer in die Tasche: Beim
Dinner zielen mehr als zwei von fiinf Suchen auf die oberen Preisklassen, beim Lunch nur jede fiinfte. Hamburg isst
mittags pragmatisch und abends grofziigig.

Auch die Begleitung verschiebt das Budget: Wer geschiftlich essen geht oder ein Date plant, sucht spiirbar haufiger im
gehobenen Segment. Wer mit der Familie oder allein unterwegs ist, bleibt preisbewusster. Der Anlass entscheidet mit,

nicht nur die Uhrzeit.
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Und die Stimmung? Lebendig soll es sein, aber nicht laut. Fast die Halfte sucht Lebendigkeit, ein gutes Drittel
ausdriicklich Ruhe.

The Menut ist der Punkt, an dem Technik und Kulinarik zusammenwachsen. Und wenn zu redaktioneller
Auswahl echte Nutzerdaten kommen, lassen sich Geschichiten und brandaktuelle Trends iiber das Essen in unserer
Stadt ganz neu erzihlen. Oliver Wagner

Neu: ,Hier & Jetzt" zeigt Restaurants in der Nihe

Es sind die Antworten aus einem einzigen Monat - ein erster Umriss dessen, worauf Hamburg Lust hat. The Menu wird
die Entwicklung weiter beobachten: wie sich der Appetit der Stadt mit den Jahreszeiten verschiebt, was bleibt und was
sich verandert.

Passend dazu startet heute, am 2. September, der neue Bereich ,Hier & Jetzt": Er zeigt, welche Restaurants in der
unmittelbaren Nahe gerade empfohlen werden - und welche davon jetzt gerade geoffnet haben. Auch aus diesem
Nutzungsverhalten werden sich kiinftig spannende Zahlen ablesen lassen.

Zur Datengrundlage: Basis sind rund 14.000 Antworten aus den abgeschlossenen Finder-Durchldufen auf themenu.hamburg im
August 2026. Automatisierte Zugriffe (Crawler) wurden vor der Auswertung herausgerechnet; es handelt sich um Suchanfragen,

nicht um eine représentative Befragung.

Uber The Menii

The Menu ist eine redaktionell kuratierte Empfehlungsplattform fiir Hamburg, gestartet im August 2026. Statt Sternen
und Nutzerbewertungen setzt sie auf Stimmung, Anlass und editorische Auswahl. Herausgegeben von der Kaiserhappen
GbR; redaktionelle Leitung: Stevan Paul, Technik: Oliver Wagner. Derzeit rund 120 Restaurants.

Mehrsprachig: Deutsch, Englisch, Niederlandisch, Dinisch und Spanisch.

Im Web: https://themenu.hamburg/
Als App: https://apps.apple.com/de/app/the-men%C3%B9-hamburg/id6793980262
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SEGLELITUN

Worauf Hamburg Lust hat Mitwem gegessen wird

Drei von vier sind offen fir Neues. Der Tisch fiir zwei bleibt die Regel.

Zu zweit 53 %
Neugierig 49 %

||

Date 12 %
Mutig 30 % _—

Solo 12 %
L] —

Familie 5%
Klassisch 21 % -

Business 5%

TAGESZEIT BUDGET

Wann gegessen wird Was es kosten darf

Der Abend ist naturgemifd am stérksten gefragt. Die Mitte flihrt, aber auch die Spitze bleibt gefragt.

€€ (mittel) 40 %

£€€ (gehoben) 28 %

€ (ginstig) 22 %

Dinner Lunch

Suchen ab dem Nachmittay Mittagslenster

€€€E (teuer) 10 %
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